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Bourgogne Hautes Côtes de Beaune Blanc 

Meursault « Sous la Velle 

Bourgogne Hautes Côtes de Beaune Rouge 

Beaune 1er Cru Clos des Avaux 

ドメーヌ・サンマルク 
ブルゴーニュ･オート･コート･ド･ボーヌ・ルージュ 2013 

ドメーヌ・サンマルク 
ムルソー・スー・ラ・ヴェル 2013 

ドメーヌ・サンマルク 
ボーヌ・プルミエクリュ・クロ・デ・ザヴォ― 2010 

ドメーヌ・サンマルク 
ブルゴーニュ･オート･コート･ド･ボーヌ・ブラン 2013 
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父、ジャン=クロード・ミタンシェは 20 年以上にわたり、コート・ド・ボーヌに 62 ヘク
タールの畑を持つドメーヌ・ド・シャトームルソーの総責任者を務め、併せて
Ch.Marsannay の管理も行っていたブルゴーニュのテロワール哲学の熱烈な支持者であ
る。現在も自身のドメーヌで働く彼であるが、主導を取るのは息子若き醸造家アルノー・
ミタンシェ氏。 
若い世代らしく、農薬使用を出来るだけ制限し、それまで行っていなかったエフイヤージ
ュ(夏季剪定)を導入、抽出に関してはルモンタージュをメインにし、短く頻繁に行うよう
するなどの変更をもたらすなど彼の父から受け継がれる哲学、「必要な努力を惜しまずにぶ
どう樹の世話をしなければ、テロワールを表現することなどできない。」という考えはしっ
かりと受け継がれています。 
ワインとしては、「フルーツが前面に出ていた父の時代より少し分かり難いワインになった
かも」というが、タンニンは熟して丸みを帯びたもので、何ら固さは感じられない。タン
ニンは熟して丸みを帯び、固さを感ることのないワインを生み出しており今後もますます
期待できるドメーヌです。 

1449 年から畑を所有した記録が残る MITANCHEY 家。CH Mersault と CH 

Marsannay にて栽培長をしながら、仕事の片手間で自分のやりたいように栽培で

きる畑として 5.5ha、Hautes Cotes de Beaune, Santenay, Beaune および

Meursault に畑を買ったのは 1882 年のこと。ボーヌの農業高校を卒業し、Au 

Bon Climatおよびワインショップでの研修・経験を経て、2011 年に息子アルノ

ーがドメーヌに加わります。 

Paris L'hôpital 村 

泥灰土と石灰岩の混ざる土壌
で起伏のある地形。 

シャルドネ・平均樹齢 35 年。 

定期的に堆肥を撒き土地のバ
ランスをとり、極力月の運行に
合わせて作業をする。収量

45hl/ha。 

収穫したブドウはそのままプレスしデブルバージュし樽発酵。 

熟成は 70％を樽熟成 10 ヵ月。（1‐2 年樽を使用） 

Paris L'hôpital 村 
粘土石灰質に小石がまざる土壌
で非常にまろやかなワインを作
る土壌。 
ピノ・ノワール平均樹齢 40 年。
定期的に堆肥を撒き土地のバラ
ンスをとり、極力月の運行に合
わせて作業をする。収量40hl/ha。 

5 日間 12℃で発酵前低温浸漬。アルコール発酵はセメントタンクにて 28℃
以下で約 2 週間。抽出はルモンタージュとピジャージュの組み合わせ。アル

コールが終わった後に 25 度で 3 日間ルモンタージュを 1 日 1 回。10％新樽、
40％1～2 年樽、50％はセメントタンク。熟成期間 12 か月。 

シャルドネの樹齢は 1/2 が 70
年、残り半分が 5 年。粘土石
灰質で深い粘土質。定期的に
堆肥を撒き土地のバランスを
とり、極力月の運行に合わせ
て作業をしている。 
収量 40hl/ha。 

収穫したブドウはそのままプレス。樽発酵。 
30％新樽、40％1～2 年樽、30％ステンレスタンクで熟成 12 か月。 

ピノ・ノワール樹齢 40 年。 

粘土石灰質に小石がまざる土
壌で非常にまろやかなワイン
を作る土壌。定期的に堆肥を
撒き、極力月の運行に合わせ
て作業をしている。 

収量 40hl/ha。 

5 日間 12℃で発酵前低温浸漬。アルコール発酵はセメントタンクにて
28℃以下で約 2 週間。抽出はルモンタージュとピジャージュの組み合
わせ。40％新樽、40％1～2 年樽、20％セメントタンク。熟成 12 か月。 


