
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

シャトーは、サンテミリオンに程近い
アントル･ドゥ･メールは 
St.-Vincent de Pertignas 

に位置します。 
 

 CCChhhaaattteeeaaauuuxxx   dddeee   NNNaaauuujjjaaannn   RRRooouuugggeee    

赤は、紫がかったルビー色、いちごや 

木いちごのような赤味果実の香りとピーマン，シナモン，
新革やミントの香りが繊細に溶け合っています。酸とタン
ニンのバランスは非常に良く、ボルドーの味わいを表面に
押し出します。黒いちご、チョウジ、キルシュワッサーの
香りが口に広がります。この価格でこの味わいは自信を 
もってお勧めしたいボルドー･ワインです。 

 
 CCChhhaaattteeeaaauuuxxx   dddeee   NNNaaauuujjjaaannn      BBBlllaaannnccc      

薄いイエローに少しグリーンがかった輝きのある色調。
ふくよかで香り高く、酸味とフルーティーな果実味が 
バランス良く広がります。 
 

KOTO CORPORATION 
〒662-0862 兵庫県西宮市青木町 3-12     

TEL:0798-71-0030   FAX:0798-71-0033 

担当：  
 

この城は Maison Forte と呼ばれ、１４世
紀初頭よりノージャン家がこの領地を治め
てきました。城は Gibera という小さな川を
見下ろす岩壁の先端に建てられています。 
１６世紀始めには今のようなスタイルの建
物となり、今ではホテルとしての経営もして
います。 

シャトー･デ･ノージャン ブラン 白 
７５０ml／１２本入 

バーコード：3700203020184 
 
 

シャトー･デ･ノージャン ルージュ 赤 
７５０ml／１２本入 

バーコード：3700203020078 
 
 

AAAppppppllllllaaatttiiiooonnn   BBBooorrrdddeeeaaauuuxxx   CCCooonnntttrrrooollleeeeee    

 

 Variety ： 赤 = メルロー種７０％， 
カベルネ･ソーヴィニョン種３０％ 
白 = ソーヴィニョン・ブラン１００％ 
 

 Appellation ：ボルドーＡＯＣ 
 

 Surface   ：４５ha 
 

 Soil     ：粘土質–石灰石 及び 砂利 
 

 Wine making ： 
温度調整ステンレス･タンク 
 

 Ageing：セメント･タンク 
 

 Serving ： 
赤 = １８℃ ／ 白 = １０℃ 

畑では赤のための 3 種類のぶどう（メル
ロー，カベルネ･ソヴィニョン，カベルネ･
フラン）と甘口白ワインのためのセミヨン種
が植えられています。樹は１メートル間隔に
植えられた列が３メートル離れて植えられ
ています。年に 1 度だけ除草剤を土のみに
散布しますが、それ以外は使用しません。夏
の間は必要最低限の水だけをぶどうに供給
するために草が生えた状態のまま整えられ
ており、これはほどよいストレスをぶどうに
与えるためです。 
 

ショトー･ノージャンの醸造施設は１９
９９年に作られた最新のものです。マストは
初めの４８～７２時間ステンレスタンク内
で冷やされ、発酵開始を遅らせ安定させま
す。その後ゆっくると温度は上げられアルコ
ール発酵が始まります。発酵が終わると温度
は下げられ、コンクリートタンク内で熟成さ
せます。 

 

シャトー･デ･ノージャン 


